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REGULAMIN KONKURSU NA DANIE Z OLECKIEGO SERA ZOLTEGO

. Organizatorem konkursu jest Zespot Szkot Licealnych i Zawodowych w Olecku
przy wspotpracy Okregowej Spotdzielni Mleczarskiej w Olecku oraz Lokalnej Organizacji
Turystycznej Ziemi Oleckiej.

Konkurs zostanie przeprowadzony w dniach od 04.01.2010 r. do 13.02.2010 r. w oparciu
o informacje i regulamin dostgpne na stronie internetowej Zespotu Szkot Licealnych
i Zawodowych ~w  Olecku: www.zsliz.olecko.pl oraz  Powiatu Oleckiego:
www.powiat.olecko.pl

Patronat:
— Starosta Olecki,
— Prezes OSM w Olecku.

Sponsorzy:

— Okrggowa Spoldzielnia Mleczarska w Olecku,

— Starostwo Powiatowe w Olecku,

— Lokalna Organizacja Turystyczna Ziemi Oleckiej.

. Celem konkursu jest opracowanie nowej receptury dan w oparciu o dojrzewajacy ser zotty
typu holenderskiego produkowany przez Okrggowa Spotdzielnie Mleczarska w Olecku.

Najciekawsze przepisy beda umieszczane na stronach internetowych: www.zsliz.olecko.pl

i www.osmolecko.pl i moga by¢ wykorzystane przez wszystkie restauracje w Kkraju

do sporzadzania dan z Zoéttego Sera Oleckiego.

Moze to by¢: przystawka, zupa, danie gtoéwne, deser.

Zasady uczestnictwa w konkursie:

1. Uczestnikiem konkursu moga by¢ osoby zamieszkale na terenie regionu Warmii, Mazur
I Suwalszczyzny — uczniowie szkot ponadgimnazjalnych, przedstawiciele stowarzyszen,
osoby prowadzace gospodarstwa agroturystyczne oraz wszyscy chetni. Uczestnicy moga
tworzy¢ grupy dwuosobowe.

2. Zgloszenie udzialu: wypetniong karte zgloszenia wraz z przepisem na zgltoszong potrawe
nalezy przesta¢ w terminie do 04.01.2010 r. na adres e-mail: www.zsliz.olecko.pl
lub listem na adres szkoty: Zespol Szkot Licealnych i1 Zawodowych w Olecku,
ul. Gotdapska 29.

Przebieg konkursu: przeprowadzony zostanie w 2 etapach:

1. Sposrod wszystkich nadestanych zgloszen, na 2 tygodnie przed finatem jury wytypuje
15 finalistow. Zostang oni poinformowani telefonicznie i e-mailowo oraz zaproszeni
do udziatu w finale, ktory odbedzie si¢ w siedzibie gldownego organizatora konkursu —
Zespole Szkot Licealnych i Zawodowych w Olecku.

2. Ocena nadestanych prac zostanie dokonana na podstawie otrzymanych materiatlow.

3. Osoby, ktorych przepisy zostang zakwalifikowane do finalu konkursu zaprezentuja
zgloszone dania.
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4. Kazda ekipa bedzie miata do dyspozycji stanowisko do wyeksponowania swoich potraw
oraz mozliwo$¢ podgrzania. Niezb¢dny sprzet oraz naczynia do przygotowania
1 prezentacji dan uczestnicy konkursu zapewniajag we wlasnym zakresie.

5. Wszelkie produkty niezbgdne do wykonania dan kazda z ekip zapewnia we wlasnym
zakresie.

6. Wszelkie produkty uzyte w konkursie mogg by¢ poddane wczesniejszej obrobce
technologiczne;j.

7. Wszystkie potrawy konkursowe musza sktada¢ si¢ wylacznie z produktow jadalnych,
wlacznie z dekoracja.

Sklad jury:
— przewodniczacy: Maria Wanda Dzienisiewicz — Wicestarosta Olecki,
— czlonkowie:
— Marzanna Pojawa-Grajewska — Wicedyrektor Zespolu Szkot Licealnych
I Zawodowych w Olecku,
— Jerzy Skorupski — Cztonek Zarzadu OSM w Olecku,
— Celina Bronikowska-Chudy — nauczyciel w Zespole Szkot Licealnych i Zawodowych
w Olecku.
Prezentowane potrawy jury oceni pod katem: smaku, estetyki, pomystowosci

i oryginalnos$ci receptury i co wazne, zastosowania sera oleckiego zéltego jako gléwnego
produktu w daniach.

Zwyciezca otrzyma:
— puchar oraz inne nagrody rzeczowe ufundowane przez organizatoréw,
— pozostali finalisci otrzymuja wyrdznienia i pamigtkowe dyplomy.

Laureaci maja prawo do postugiwania si¢ w danych biograficznych uzyskang nagroda
1 wyrdznieniem.

Ewentualne pytania i watpliwosci nalezy kierowa¢ do: dyrektora szkoty
Beaty Styputkowskiej lub pani wicedyrektor Marzanny Pojawy-Grajewskiej ewentualnie
w sekretariacie szkoly w Zespole Szkot Licealnych i Zawodowych w Olecku
tel. (087) 520 22 51 lub po adresem e-mail: zsliz@zsliz.olecko.pl

Formularz zgloszeniowy do pobrania na stronie internetowej: www.zsliz.olecko.pl

Wszystkie kwestie sporne rozstrzyga organizator konkursu.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do zmian regulaminu.
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